
 

2025 年 11 月 21 日より 
 

 

     クリスマス特別メニュー 
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

    

 前菜   

92. クリーミーな栗のポテトスープ 

スペキュラースを添えて 

9,80 €  

    

93. ウィンターサラダ オレンジマスタードドレッシングの 

赤キャベツ、ワイルドハーブサラダ、オレンジ、クルミ、ザクロ 

9,90 € 
 

 

  
 

  

      メインメニュー   

94. チリメンキャベツのグラタン  
クナッカーソーセージとチーズと共にオーブンで焼きました。 

ジャガイモを添えて。 

20,90 €  

    

95. クリスマスの鴨焼き （コンガリと焼いた野生の鴨半羽）  

チリメンキャベツまたは赤キャベツとジャガイモの団子を添えて 

24,80 €  

    

96. ガチョウの腿肉（パリッと焼き上げました）       
玉ねぎとリンゴ、よもぎのソースに、汁気たっぷりのチリメンキャベツか 

リンゴとシナモンを利かせた赤キャベツとジャガイモの団子を添えて 

29,90 €  

  

 

  

 デザート   

97. 焼きリンゴのデュエット（マジパンとチョコレートが入っています） 
と冬のアイスクリーム（アルコール入り） 

10,50 €  

  

 

  

 ロゼホットワイン   

98. Winter Königin, ロゼホットワイン 7,00 €  

    
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

  
 
 

  

 
 

 

ウィンターサラダ  

オレンジマスタードドレッシングの 

  

238. クリスマスの鴨焼き （コンガリと焼いた野生の鴨半羽） 
チリメンキャベツまたは赤キャベツとジャガイモの団子を添えて 

37,00 €  

 

焼きりんご、マジパンを詰めたもの (アルコール入り） 
 

 

  

_____________________________________________________________________________________________ 

 

  

 

 

 

ウィンターサラダ  

オレンジマスタードドレッシングの 

 
 

239. ガチョウの腿肉（パリッと焼き上げました） 
玉ねぎとリンゴ、よもぎのソースに、汁気たっぷりのチリメンキャベツか 

リンゴとシナモンを利かせた赤キャベツとジャガイモの団子を添えて 

43,00 € 

 

 

焼きりんご、マジパンを詰めたもの (アルコール入り） 
 

 

 
    

    

クリスマス特別メニュー 


